
	

	

	

	

	

	

SONS	DE	PRADES	2014	

TORRES	ESPAGNE	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

IMPORTATION	PRIVÉE	

PRIX	:	 	 	 37,25	$	

TYPE	:	 	 	 Vin	blanc	

APPELLATION	:		 Conca	de	Barberà	

CÉPAGE	:	 	 Chardonnay	

	

%	ALCOOL	:	 	 13,5	%	 	 SUCRE	RÉSIDUEL	:	 1	gr/L	

	

VINIFICATION/ÉLEVAGE	

50%	 du	 moût	 fermente	 pendant	 12	 jours	 en	 cuves	 inox	 à	 température	
contrôlée	 et	 50%	 fermente	 en	 fûts	 de	 chêne	 suivi	 d’une	 fermentation	
malolactique	partielle	(45%).	

	

NOTES	DE	DÉGUSTATION	

Robe	jaune	pâle	et	très	limpide.	Arômes	frais	de	fleurs	sauvages	(genêt)	et	
de	 fruits	 (ananas,	 poire).	 Palais	 savoureux	 avec	 une	 nuance	 d’agrumes	 et	
une	finale	élégante.	

Potentiel	de	garde	:	4	à	6	ans	
	

ACCORDS	ET	METS	

Idéal	 avec	 les	 plats	 à	 base	 de	 poisson	 riche,	 le	 carpaccio	 de	 thon	 ou	 de	
morue	et	 le	 risotto	aux	champignons.	Les	 fromages	 tel	que	 l’emmental,	 le	
fromage	comté	ou	ceux	à	base	de	lait	de	chèvre.	
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