
 

 

 

 

VINA SOL 2016 

TORRES - ESPAGNE 
 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

CODE :   28035 

PRIX :   11,55 $ 

TYPE :   Vin blanc 

APPELLATION :  Cataluñya 

CÉPAGES :  Principalement Parellada et Grenache 

% ALCOOL :  11,5 %  SUCRE RÉSIDUEL : 27 g/L 

 

VINIFICATION/ÉLEVAGE 

Fermentation 14 jours en cuves inox thermo-régulées à une température de 16°. 
Aucun passage en fûts. 

NOTES DE DÉGUSTATION 

Jaune brillant. Notes fines d’agrumes. Net, lisse et soyeux en bouche avec une 
délicate et agréable acidité (pamplemousse).  

Potentiel de garde : 2 ans 

ACCORDS ET METS 

Excellent à l’apéritif et pour accompagner les paëllas, crustacés et poissons. 
Servir à 10° C 
 
Millésime 2015 «… sec, vif et fruité, aussi digeste que polyvalent. Parfait à l'apéritif, 
c'est une valeur sûre. Il est léger et non boisé, proposant d'aguichantes saveurs bien 
définies. Un produit de qualité, offert à prix doux … ce vin blanc charmeur et 
savoureux, s'affiche dans une robe jaune pâle, tout en laissant échapper de subtils 
arômes foraux rehaussés d'élégantes nuances fruitées. Doux et bien équilibré en 
bouche grâce à sa vive acidité, c'est l'archétype du vin facile à boire et à aimer. Un 
excellent achat.»   
 

86 Parmi les 10 coups de cœur semaine du 25 février 2017  
Alain Lebel Bacchus le Magazine 

 

 

 

 


